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CARTE DES MIL SIMES VINTAGE CODE°

Notes en bordeaux (en haut) : valeur en dégustation actuelle. Notes en noir (en bas) : valeur intrinséque du millésime de la vend (Notes sur 20).
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(millésimés) AN 15‘ 15‘ 14‘ 14i 16‘ H
 :Dégustation dificile,attendre. N Bouteilles  commencer & boire, eur bouquet estfondu, en phase de maturité

s : Bouteilles 4 laisser vieillir en cave, leur bouquet est fermé. :Bouteilles & consommer, donnent tous leurs ardmes.

* 2008 : Estimation au mois de juillet 2008 de la qualité de la vigne, et non des vins (a confirmer),
basée sur la qualité de la floraison de la vigne et les conditions climatiques a ce moment.



