
Château CADET BON
Michèle et Guy Richard rachètent la propriété en 2001. Originaires de Charente-Maritime, issus de
familles de viticulteurs, ils décident de se consacrer entièrement à la rénovation de la propriété et
d’optimiser au maximum le potentiel qualitatif de ce terroir exceptionnel. Un vignoble de 7 ha dont
6 d’un seul tenant, 80% Merlot et 20% Cabernet franc, vignes de 40 ans en moyenne. Agriculture
Biologique.

Saint-Émilion GCC 2020, typé, où la complexité s’allie à la distinction, il est savoureux,
de couleur rouge profond aux reflets violets, aux tanins bien enrobés par le fruit, avec
des nuances de cassis et d’épices, puissant et bien corsé. Garde, bien sûr. 95/100
Saint-Émilion GC Vieux Moulin de Cadet 2020, charnu et souple, tout en arômes, de
bouche bien corsée, de couleur intense, qui allie en bouche rondeur et puissance, une
très bonne structure et des arômes de fruits cuits et d’épices en finale. 91/100

Guy Richard
1, Le Cadet 33330 Saint-Émilion
Tél. 05 57 74 43 20
e-mail : chateau.cadet.bon@orange.fr - www.cadet-bon.com

Château CANTENAC
Au sommet pour un exceptionnel rapport qualité-
prix-plaisir. Nicole Roskam-Brunot, ses fils et belles-
filles tracent avec enthousiasme les pourtours des
millésimes futurs de la vigne et aux chais. Quatre
générations d’une belle histoire familiale et 80 ans
à la tête du Château Cantenac ! 

Au domaine, vous pourrez découvrir les vins de
leurs domaines lors d’une dégustation ou bien le domaine de la vigne au verre lors d’une « visite-
dégustation » en leur compagnie. Un beau moment de partage et de découverte ! “L’œnotourisme,
une histoire de famille. Nous avons été enchantés de recevoir nos nombreux visiteurs français et
internationaux en 2021, charmés par nos vins, paysages classés et un accueil privilégié. Pour l’année
2021, nous avons reçu le Traveler’s Choice Award de Trip Advisor, peuve de notre passion à vous
recevoir en toutes circonstances !” Les grands évènements de Saint-Emilion sont tout autant de
raisons de leur rendre visite. La ville est en effet inscrite au Patrimoine Mondial de l’Humanité pour
ses “Paysages Culturels”. Voir aussi le Château Moulin de Grenet en Lussac-Saint-Émilion. Le Concours
de Bordeaux a sélectionné le Château Cantenac 2019 pour les dégsutations dans les voiliers de Bor-
deaux lors de “Bordeaux Fête le Vin”.

“Le 2022 est un grand millésime solaire. L’hiver fut assez sec, suivi d’un printemps doux et
humide, avec un épisode de gelées précoces. Grâce à une floraison favorable, l’impact du gel
fut bien modéré. Durant l’été, marqueur de ce millésime, les vignes vont démontrer une excel-
lente résistance face à la sècheresse et aux vagues de canicules. Les rares gouttes de pluie du
mois d’Août vont permettre aux raisins de poursuivre leur maturation, pour se conclure par

des récoltes à partir de la mi-Septembre. Les conditions des récoltes furent idéales, avec l’aci-
dité comme juge de paix, garante de l’équilibre et de la garde. C’est un millésime qui impres-

sionne par son allure, son expression et son intensité.”

Saint-Émilion GC 2020, 88% Merlot et 12% Cabernet franc, élevage 12 mois en barriques
bordelaises dont 40% de bois neuf, avec ce nez complexe où dominent la groseille et
l’humus, mêlant puissance et finesse, un vin corsé, très parfumé, épicé comme il se doit,
très charnu, de garde, d’une belle longueur en bouche, c’est l’une des plus grandes réus-
sites de la propriété (26e) ! 94/100
Saint-Émilion GC 2019, connotations de framboise macérée, d’une très jolie concen-
tration en bouche, aux tanins savoureux, de bouche subtilement poivrée. 91/100
Saint-Émilion GC 2018, de couleur intense, parfumé (cassis, fumé), d’une jolie finale
persistante, légèrement épicée, un vin tout en bouche, qui allie ampleur et distinction,
typé. 90/100
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Ce vigneron vend 
en direct prix propriété à

l’Amour du Vin

Dans nos boutiques et en ligne
www.amourduvin.com
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