La vraie carte des millesimes: la Vintage Codee

Notes en bordeaux (en haut) : valeur en dégustation actuelle.

Notes en noir (en bas) : valeur intrinséque du millésime (vendange).

La vraie carte des millésimes: la Vintage Code®

Vintage Code-

(Notes sur 20)
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% : Dégustation difficile, attendre.
~amm - Bouteilles a laisser vieillir en cave, leur bouquet est fermé.
“wg, : Bouteilles & commencer 2 baire, leur bouquet est fondu,

en phase de maturité.
: Bouteilles & consommer, donnent tous leurs aromes.

* 2023 : Estimation au mois d'Aolt 2023 de la qualité de la vigne,
et non des vins (2 confirmer), basée sur la maturité et I'état des raisins
et les conditions climatiques a ce moment,
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floraison et les conditions

clmatiques 3 ¢ moment

sur www.millesimes.fr ou www.guidedesvins.com

Vous pouvez consulter la Vintage Code®
et la télécharger gratuitement

Yous pouvez consulter Ja Vintage Code® et la télécharzer gratuitemnens
sur www.millesimes.fr cu www.guidedesvins.com







